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Artikel  6104 Baden
Alkohol:	
13,4 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 14,4 g/l

Spätburgunder 
Rotwein QbA, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden	

Charakteristik:	 Kräftige Aromen nach Kirschen und Brombeeren, feine Tannine.	

Empfehlung:	 Rind, Lamm, würziger Käse, Käsefondue 5,99 E

Artikel  6107 Baden
Alkohol:	
13,9 %

Säure:	
ca. 4,4 g/l

Restzucker:	
ca. 5,3 g/l

Spätburgunder 
Rotwein QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden	

Charakteristik:	 Granat bis rubinrot funkelnd im Glas, Aromen nach dunklen Früchten.	

Empfehlung:	 Rind, Lamm, Wildgerichte 5,99 E

Artikel  6106 Baden
Alkohol:	
11,4 %

Säure:	
ca. 6,0 g/l

Restzucker:	
ca. 15,2 g/l

Müller-Thurgau 
Weißwein QbA, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,98 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden	

Charakteristik:	 Die Milde des Silvaners und die Blume des Rieslings, duftig-fruchtig.	

Empfehlung:	 Aufläufe, Kalb, Geflügel, Fisch 4,49 E

Deutschland 

Artikel  6108 Baden
Alkohol:	
13,9 %

Säure:	
ca. 6,1 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Grauer Burgunder 
QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden

Charakteristik:	� Leichte mineralische Würze, kräftiger und körperreicher Wein 
mit eleganter Note.

Empfehlung:	 gebratener Fisch, Hühnchen, Schweinebraten 5,99 E
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Artikel  6540 Baden
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 5,5 g/l

PC - Pinot Noir & Cabernet 
Rotwein Cuvée, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden

Charakteristik:	� Ausgewogene Beerenaromatik, kraftvoller Körper und elegante 
Tannine. In der Nase Aromen von Waldbeeren und Pfeffer.

Empfehlung:	 Braten, Steaks und Wildgerichte 4,99 E

Artikel  6541 Baden
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,2 g/l

Restzucker:	
ca. 6,4 g/l

„Alte Rebe” Spätburgunder 
Rotwein, Spätlese, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 15,33 Ea

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden

Charakteristik:	� Selektioniert aus 20 Jahre alten Reben, Aromen von Beerenfrüchten 
und Schokolade. Kräftige Tannine, extraktreich mit einem unendlich 
langen Abgang.

Empfehlung:	 Braten und Wildgerichte 11,50 E

Artikel  6542 Baden
Alkohol:	
10,6 %

Säure:	
ca. 5,3 g/l

Restzucker:	
ca. 55,4 g/l

Spätburgunder Rot und Süß 
Rotwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden

Charakteristik:	� Kräftiges Rubinrot, in der Nase Frucht von Kirschen, Erdbeeren und 
Himbeeren. Feine Süße gepaart mit Eleganz und Harmonie.

Empfehlung:	 Käse, Schokoladendesserts 5,99 E

Deutschland 

Artikel  6406 Baden
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	
ca.7,3 g/l

Restzucker:	
ca. 53,4 g/l

Spätburgunder Weiß + Süß 
Weißwein QbA, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden

Charakteristik:	 Im Abgang cremig, feine Süße, Duft nach Mango und Pfirsich.

Empfehlung:	 Für Freunde des süßen Weißweines, zu Partys 5,99 E

NEU
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Artikel  6105 Baden
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	
ca. 5,8 g/l

Restzucker:	
ca. 22,4 g/l

Müller-Thurgau 
Weißwein, Kabinett, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Alde Gott, Sasbachwalden

Charakteristik:	 Junger Wein mit ausgeprägter Frucht.

Empfehlung:	 Süßspeisen und Desserts 4,99 E

Deutschland 
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Artikel  6417 Franken
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
ca. 10,8 g/l

Der rote Franke 
Rotwein QbA, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Roman Sauer	

Charakteristik:	 Harmonisch-fruchtiger Wein mit Erdbeer-Vanille Noten.	

Empfehlung:	 deftige Rindfleischeintöpfe, Aufläufe 3,99 E

Artikel  6066 Franken
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 4,7 g/l

Restzucker:	
ca. 5,1 g/l

Volkacher Kirchberg 
Müller-Thurgau, Weißwein, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Roman Sauer	

Charakteristik:	 Blumig, leichter Wein mit Zitrusduft und milder Säure.	

Empfehlung:	 Schweinebraten, Kalb, Geflügel 3,99 E

Artikel  6162 Franken
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 4,9 g/l

Restzucker:	
ca. 5,2 g/l

Nordheimer Vögelein 
Schwarzriesling, Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,25 E

Hersteller:	 Roman Sauer	

Charakteristik:	 Frisch, süffig, erinnert an Süßkirsche und Erdbeere.	

Empfehlung:	 Aufläufe, Raclette, Lamm, Rind 4,69 E

nur solange Vorrat reicht

Deutschland 

Artikel  6166 Franken
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 8,1 g/l

Goldener Frankenschoppen 
Kabinett Weißwein Bocksbeutel, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Roman Sauer	

Charakteristik:	 Spritzig-frisch mit Nuancen von Apfel.	

Empfehlung:	 Kaninchen, geschmortes Gemüse, Flammkuchen 4,99 E
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Artikel  6164 Franken
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 5,8 g/l

Restzucker:	
ca. 7,0 g/l

Dettelbacher Berg-Rondell
Silvaner Kabinett, Weißwein, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 5,99 E

Hersteller:	 Roman Sauer	

Charakteristik:	 Vollmundiger kräftiger Wein mit milder Säure, harmonisch filigran.	

Empfehlung:	 Suppe, Spargel, pochierter Fisch, Schalentiere, Pasta 5,99 E

Artikel  6168 Franken
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,2 g/l

Restzucker:	
ca. 10,6 g/l

Nordheimer Vögelein
Bacchus Kabinett, Weißwein, halbtrocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,32 E

Hersteller:	 Roman Sauer

Charakteristik:	� Fruchtig, gehaltvoll und bekömmlich. Sehr ausgeprägtes 
blumiges Bukett.

Empfehlung:	 Dessert, Süßspeisen 5,49 E

Artikel  6177 Franken
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 5,1 g/l

Restzucker:	
ca. 11,8 g/l

Rotling 
Kabinett, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,72 E

Hersteller:	 Roman Sauer	

Charakteristik:	 Lebendig-frisch mit dezentem Erdbeer-Vanilleton.

Empfehlung:	 fränkische Spezialitäten 5,79 E

Deutschland 
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Artikel  6210 BIO-Wein Rheinhessen
Alkohol:	
11,6 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
ca. 6,6 g/l

Müller-Thurgau
BIO, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Rassig, fruchtig-frisch.	

Empfehlung:	 Schweinebraten, Fisch, Geflügel 4,29 E

Artikel  6211 BIO-Wein Rheinhessen
Alkohol:	
12,4 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 5,8 g/l

Regent
BIO, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Kräftiger Rotwein mit samtigem Geschmack, tief dunkle Farbe.	

Empfehlung:	 Lamm, Braten, würziger Bergkäse 4,29 E

Deutschland 
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Artikel  6143 Pfalz
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,9 g/l

Restzucker:	
ca. 14,0 g/l

Kirchheimer Schwarzerde 
Rotwein, QbA, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle

Charakteristik:	� Tief dunkelroter Wein mit Aromen von reifer Wildkirsche; 
nachhaltig, vollmundig und kräftig im Geschmack.

Empfehlung:	 Grillgerichte, würzige Pastagerichte 3,99 E

Artikel  6057 Pfalz
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 7,0 g/l

Restzucker:	
ca. 16,0 g/l

Pfälzer Landwein
Weißwein, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,49 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle	

Charakteristik:	 Herzhafte Fruchtaromen, frische Säure und dezente Restsüße.	

Empfehlung:	 Nudelgerichte, helles Fleisch, Antipasti 3,49 E

Artikel  6136 Pfalz
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
ca. 12,0 g/l

Pfälzer Landwein
Rotwein, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,49 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle

Charakteristik:	� Vollmundig runder Geschmack, ausgeprägte Fruchtnoten 
nach Kirsche und Waldbeeren; harmonischer Abgang.

Empfehlung:	 Nudelgerichte, Thunfisch, dunkles Fleisch 3,49 E

Artikel  6142 Pfalz
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
ca. 4,0 g/l

Spätburgunder 
Rotwein, QbA, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle

Charakteristik:	� Aromen erinnern an eingekochte Beerenfrüchte 
mit einem Hauch von Veilchen im Bukett.

Empfehlung:	 gebratenes Geflügel, Schweinsbraten, Käse 3,99 E

Deutschland 
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Artikel  6045 Pfalz
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 6,0 g/l

Restzucker:	
ca. 3,0 g/l

Frankweiler Königsgarten
Kerner, Weißwein, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,49 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle

Charakteristik:	� Sehr fruchtiger Wein mit Aromen von Birne, Aprikose und Muskat 
und einer rassigen Säure.

Empfehlung:	 Kalbfleisch, Hähnchen, Schweinesteaks 3,49 E

Artikel  6048 Pfalz
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 6,0 g/l

Restzucker:	
ca. 15,0 g/l

Arzheimer Seligmacher
Müller-Thurgau, Weißwein, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,49 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle

Charakteristik:	� Harmonisch mit blumig duftendem Bukett, 
einer dezenten Restsüße und milder Säure.

Empfehlung:	 Pasta, Fisch, Kalb, Geflügel 3,49 E

Artikel  6135 Pfalz
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
ca. 13,0 g/l

Portugieser Rubinrot
Rotwein, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Weinkellerei Kimmle

Charakteristik:	� Rubinrot, vollmundig, mit Aromen von Himbeere und Sauerkirsche, 
milde Gerbstoffe.

Empfehlung:	 Aufläufe, Pasta, würzige Fleischgerichte 3,99 E

Deutschland 
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Artikel  6452 Pfalz
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 6,8 g/l

Restzucker:	
ca. 6,9 g/l

Dürkheimer Riesling Kabinett 
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,98 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Fruchtig, duftig und pikant präsentiert sich dieser Riesling. 
Der unverwechselbare Charakter ist frisch, frech, spritzig.

Empfehlung:	 Meeresfrüchte, Fisch, Geflügel 4,49 E

Artikel  6454 Pfalz
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 6,4 g/l

Restzucker:	
ca. 5,2 g/l

Vier Jahreszeiten Chardonnay 
Weißwein QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,38 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Duft nach Zitrusfrüchten, würziger Nachhall im Geschmack, 
voller Eleganz und Harmonie.

Empfehlung:	 Meeresfrüchte, Geflügel und Kalbfleisch 4,79 E

Artikel  6455 Pfalz
Alkohol:	
13,1 %

Säure:	
ca. 6,2 g/l

Restzucker:	
ca. 6,1 g/l

Dürkheimer Feuerberg Kerner 
Weißwein, Kabinett, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer	

Charakteristik:	 Der fruchtig herzhafte Kerner besticht durch eine nachhaltige Saftigkeit.	

Empfehlung:	 Kalbsgeschnetzeltes, Geflügelragout und deftige Eintöpfe 3,99 E

Artikel  6453 Pfalz
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 6,9 g/l

Restzucker:	
ca. 14,0 g/l

Vier Jahreszeiten Riesling Kabinett 
Weißwein, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Ein charaktervoller Riesling mit pikanter Säure, 
dieser Wein hat frischen Charme und ein duftiges Bukett.

Empfehlung:	 Fischgerichte, Käsefondue, Geflügel, Kalbfleisch 3,99 E

HÖRL‘s Hauswein 2011!

Deutschland 
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Artikel  6456 Pfalz
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 13,5 g/l

Dürkheimer Feuerberg 
Spätburgunder, QbA, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltar. 6,38 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer	

Charakteristik:	 Seine samtige, milde Art verblüfft. Harmonischer Wein.	

Empfehlung:	 Braten und Steaks, milden Käse 4,79 E

Artikel  6457 Pfalz
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 6,4 g/l

Restzucker:	
ca. 3,9 g/l

Grauer Burgunder 
Weißwein, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,98 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Feingliedrig mit zarter Säure und einem fruchtig frischem Bukett 
von Pfirsich und Zitrusfrüchten.

Empfehlung:	 Reisgerichte, Pasta, Geflügel 4,49 E

Artikel  6132 Pfalz
Alkohol:	
12,8 %

Säure:	
ca. 4,8 g/l

Restzucker:	
ca. 12,8 g/l

Dornfelder 
Rotwein, QbA, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Granatrot, in der Nase ein Duft von Kirschen und Waldbeeren, 
am Gaumen kräftige Tannine mit einer feinen Säure.

Empfehlung:	 Pasta, Eintöpfe, Grilladen, Käse 4,29 E

Artikel  6075 Pfalz
Alkohol:	
13,1 %

Säure:	
ca. 4,6 g/l

Restzucker:	
ca. 5,1 g/l

Dornfelder 
Rotwein, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Tiefdunkle Farbe mit Aromen von Kirschen und Pflaume, 
am Gaumen angenehme Säure und ein langer Abgang.

Empfehlung:	 kräftige, deftige Schmorgerichte, Braten und Steaks 4,29 E

HÖRL‘s Hauswein 2011!

Deutschland 
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Artikel  6543 Pfalz
Alkohol:	
11,9 %

Säure:	
ca. 7,4 g/l

Restzucker:	
ca. 14,9 g/l

Silvaner, Dürkheimer Schenkenböhl 
Weißwein, QbA, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,89 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer

Charakteristik:	� Frischer, leichter Silvaner mit Aromen von Äpfel und Birnen, 
am Gaumen saftige Säure.

Empfehlung:	 Fischgerichte, Spargel, Aufläufe 3,89 E

Deutschland 
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Artikel  50055 Rheingau
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 7,3 g/l

Restzucker:	
ca. 7,3 g/l

Jacobus Rheingau  
Riesling, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 9,20 E

Hersteller:	 Weingut Peter Jakob Kühn

Charakteristik:	� Er entfaltet eine kraftvolle Struktur, am Gaumen zeigt er sich mit einer 
eleganten feinen Frucht und einer gut eingebundenen Säure.

Empfehlung:	 Ein Wein zur einfachen Küche des Alltags, unkompliziert 6,90 E

Top Winzer der  

biodynamischen Szene

Artikel  50056 Rheingau
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,9 g/l

Restzucker:	
ca. 9,4 g/l

Blauer Spätburgunder 
Weißherbst, trocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 10,53 E

Hersteller:	 Weingut Peter Jakob Kühn

Charakteristik:	 �Seine zarte Restsüße kennzeichnet den kraftvollen und typischen Burgunder 
mit intensivem Bukett von roten Beeren. Erfrischend würzig und dicht.

Empfehlung:	 Hervorragend zu gebratenem oder gegrilltem Fleisch und Fisch 7,90 E

Top Winzer der  

biodynamischen Szene

Artikel  50057 Rheingau
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 5,2 g/l

Restzucker:	
ca. 0,1 g/l

Blauer Spätburgunder 
Rotwein, trocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 13,20 E

Hersteller:	 Weingut Peter Jakob Kühn

Charakteristik:	� Dieser Spätburgunder steht noch am Anfang seiner Entwicklung. 
Sein Potential reicht 3 bis 5 Jahre.  
Feine Kirschnoten und eine samtig fruchtige Fülle zeichnen ihn aus. 9,90 E

Top Winzer der  

biodynamischen Szene

Deutschland 
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Artikel  6545 Rheinhessen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Trio Weißwein Cuvée, Müller-Thurgau, Kerner, 
Weißburgunder, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,93 E

Hersteller:	 Weingut Sander

Charakteristik:	� Vielschichtige und unaufdringliche Aromatik mit milder Säure;
hochwertiger Wein – Traditionscuvée.

Empfehlung:	 Pastagerichte, Pilzrisotto 5,95 E

Top Winzer der  

biodynamischen Szene

Artikel  6546 Rheinhessen
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Weißburgunder  
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 8,73 E

Hersteller:	 Weingut Sander

Charakteristik:	� Aromen von Aprikose und Lindenblüte, vollmundig und fruchtig, 
wenig Säure, magenfreundlich.

Empfehlung:	 Gemüsekuchen, Maischolle, Ente, Spargel, asiatische Gerichte 6,50 E

Top Winzer der  

biodynamischen Szene

Artikel  6544 Rheinhessen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Silvaner  
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,93 E7,93

Hersteller:	 Weingut Sander

Charakteristik:	� Zartes Strohgelb, in der Nase Aromen von Birnen, Quitten 
und Stachelbeere, moderate Säure und feine Würze.

Empfehlung:	 Fisch, Spargel, Ziegenfrischkäse, Brotzeit 5,95 E

Top Winzer der  

biodynamischen Szene

Deutschland 
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Artikel  6076 Rheinhessen
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,1 g/l

Restzucker:	
ca. 2,4 g/l

Merlot 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,98 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Geschmeidig, vollmundig.	

Empfehlung:	 Pasta, würzige Schmorgerichte, dunkles Fleisch 4,49 E

Artikel  6078 Rheinhessen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 22,1 g/l

Portugieser Weißherbst
Roséwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Spritzig, leicht und frisch.	

Empfehlung:	 Pasta, leichte Küche, Salate 3,49 E

Artikel  6077 Rheinhessen
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 6,4 g/l

Restzucker:	
ca. 25,4 g/l

Spätburgunder 
Rotwein, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,98 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Füllig, abgerundet, fruchtige Säure.	

Empfehlung:	 Rind, Lamm, Aufläufe 4,49 E

HÖRL‘s Hauswein 2010!

Artikel  6079 Rheinhessen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 6,1 g/l

Restzucker:	
ca. 5,4 g/l

Riesling 
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Kräftig, mit pikanter Säure.	

Empfehlung:	 Geflügel, Fischgerichte, leichte asiatische Küche 3,49 E

Deutschland 
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Artikel  6080 Rheinhessen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 25,6 g/l

Scheurebe
Weißwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Süffig, kräftig.	

Empfehlung:	 Süßspeisen, Desserts 3,49 E

Artikel  6437 Rheinhessen
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 6,3 g/l

Restzucker:	
ca. 15,9 g/l

Rivaner 
Weißwein, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Jugendlich,spritzig, frisch.	

Empfehlung:	 Kalb, Schwein, verschiedene Fischgerichte 3,49 E

Artikel  6438 Rheinhessen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 6,3 g/l

Restzucker:	
ca. 11,2 g/l

Grauer Burgunder
trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Fruchtig, spritzig.

Empfehlung:	 Kalb, Geflügel, Gemüse und Nudelgratins 3,49 E

HÖRL‘s Hauswein 2010!

Deutschland 
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Artikel  6086 Rheinhessen / Mehrwegflasche
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,2 g/l

Restzucker:	
ca. 11,8 g/l

Dornfelder 
Rotwein, LITER MEHRWEG in Kisten, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,49 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Harmonisch - vollmundig.	

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, Schmorgerichte, Bitterschokolade 4,49 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Artikel  6087 Rheinhessen / Mehrwegflasche
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	
ca. 6,4 g/l

Restzucker:	
ca. 25,4 g/l

Spätburgunder, Rotwein
LITER MEHRWEG in Kisten, lieblich
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,49 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Füllig, abgerundet.	

Empfehlung:	 Eintöpfe, Kurzgebratenes 4,49 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Artikel  6088 Rheinhessen / Mehrwegflasche
Alkohol:	
14,0 %

Säure:	
ca. 5,1 g/l

Restzucker:	
ca. 5,3 g/l

Regent 
Rotwein, LITER MEHRWEG in Kisten, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,49 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Kräftig, weiches Aroma.	

Empfehlung:	 würziger Käse, Lammbraten, Rind 4,49 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Artikel  6089 Rheinhessen / Mehrwegflasche
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 6,5 g/l

Trollinger 
Rotwein, LITER MEHRWEG in Kisten, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,49 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Aromatisch, weich.	

Empfehlung:	 Brotzeit, Gratins, Pasta mit Tomaten 4,49 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Deutschland 



Seite 19

Artikel  6439 Rheinhessen / Mehrwegflasche
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 6,3 g/l

Grauer Burgunder 
Weißwein, LITER MEHRWEG, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Süffig, frisch.	

Empfehlung:	 Antipasti, Fisch, Kalb, Pasta mit heller Soße 3,99 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Artikel  6440 Rheinhessen / Mehrwegflasche
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 5,9 g/l

Restzucker:	
ca. 6,9 g/l

Chardonnay 
Weißwein, LITER MEHRWEG, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Weingut Kessler-Zink	

Charakteristik:	 Süffig, frisch und fruchtig.	

Empfehlung:	 cremige Suppen, Antipasti, Fisch, Geflügel 3,99 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Deutschland 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P
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Artikel  6169 Württemberg
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,0 g/l

Restzucker:	
ca. 12,0 g/l

Haberschlachter Heuchelberg QbA
Trollinger m. Lemberger, Rotwein, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,69 E

Hersteller:	 Schlossbergkellerei Schnaufer	

Charakteristik:	 Vollmundig, harmonisch.	

Empfehlung:	 Aufläufe, gegrilltes Fleisch, würziger Käse 4,69 E

Artikel  6170 Württemberg
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 4,0 g/l

Restzucker:	
ca. 12,0 g/l

Haberschlachter Heuchelberg QbA
Rotwein, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Schlossbergkellerei Schnaufer	

Charakteristik:	 Duftig, mild.	

Empfehlung:	 Schmorgerichte, deftige Eintöpfe 3,99 E

Deutschland 
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Artikel  6380 Württemberg / Mehrwegflaschen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 4,2 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Erlenbacher Kayberg 
Trollinger, Rotwein QbA, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,79 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei	

Charakteristik:	 Voller, kräftiger Rotwein, frische kernig-herzhafte Art.	

Empfehlung:	 Linsen mit Spätzle, Maultaschen, Zwiebelrostbraten 4,79 Ezuzgl. Pfand für Kuki

Artikel  6381 Württemberg / Mehrwegflaschen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 10,1 g/l

Erlenbacher Kayberg 
Trollinger mit Lemberger QbA, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,79 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei	

Charakteristik:	 Voller, ausgewogener Rotwein.	

Empfehlung:	 zur Brotzeit, Käse, dunklem Fleisch und klassischem Braten 4,79 E

zuzgl. Pfand für Kuki

Artikel  6382 Württemberg / Mehrwegflaschen
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 6,1 g/l

Restzucker:	
ca. 14,1 g/l

Erlenbacher Kayberg
Riesling QbA, halbtrocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,29 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei

Charakteristik:	� Duftig eleganter Wein mit feinem Bukett, 
einer dezenten Säure und einem fruchtbetonten Finale.

Empfehlung:	 Fischvorspeisen, Lachs, Geflügel, Schweinefleisch 4,29 E

zuzgl. Pfand für Kuki

Deutschland 
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Artikel  6383 Württemberg
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 4,3 g/l

Restzucker:	
ca. 10,5 g/l

TroLeDo 
Rotwein, Cuvèe, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei

Charakteristik:	� Vereint Leidenschaft, Frucht und Feuer; 
Aroma nach vollreifen Waldbeeren.

 Empfehlung:	 deftige, würzige Fleischgerichte 3,99 E

Artikel  6391 Württemberg
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 3,9 g/l

Restzucker:	
ca. 4,9 g/l

Trollinger Heilbronner Wartberg
Rotwein, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei	

Charakteristik:	 Leicht, rassig, elegant und von hervorragender Qualität.	

Empfehlung:	 Brotzeit, Wild- und Rindfleischgerichte 3,99 E

Artikel  6390 Württemberg
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,7 g/l

Restzucker:	
ca. 17,6 g/l

Heilbronner Samtrot
Rotwein, QbA, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei	

Charakteristik:	 Rubin-dunkelrot, fein und zart im Duft, am Gaumen samtige Struktur.	

Empfehlung:	 Süßspeisen, Desserts, Schokolade 3,99 E

Artikel  6393 Württemberg
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 6,2 g/l

Restzucker:	
ca. 29,0 g/l

Heilbronner Samtrot
Weißherbst, QbA, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei	

Charakteristik:	 Der Wein ist fruchtig und hat eine spritzige pikant feine Note.

Empfehlung:	 zu feinen Nudelgerichten, Salaten und leichten Speisen 3,99 E

Deutschland 
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Artikel  6392 Württemberg
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 6,8 g/l

Restzucker:	
ca. 7,6 g/l

Vinum Riesling Classic
Weißwein, QbA, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei

Charakteristik:	� Feine Fruchtaromen nach Apfel und Limonen, 
ausgewogene Säure, harmonisches Finish.

Empfehlung:	 zu allen Fleischgerichten, Käse, Fisch 3,99 E

Artikel  6394 Württemberg
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 6,2 g/l

Restzucker:	
ca. 21,6 g/l

Muskateller
Weißwein, QbA, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,99 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei

Charakteristik:	� Leichter, fruchtbetonter Wein mit rassigem Charakter 
und einem duftigen Muskataroma.

Empfehlung:	 Schokoladendesserts, Obstsalat 4,49 E

Deutschland 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P
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Artikel  6824 Sekt Mosel – Eigenmarke HÖRL
Alkohol:	
11,00 %

Säure:	

Restzucker:	
ca. 26,00 g/l

Vohburger Sekt
trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Im Charmat-Prozess hergestellter Sekt.

3,99 E

inkl. Sektsteuer 
1,02 E

Artikel  6823 Sekt Mosel – Eigenmarke HÖRL
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	

Restzucker:	
ca. 32,0 g/l

Vohburger Sekt
halbtrocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Im Charmat-Prozess hergestellter Sekt.

3,99 E

inkl. Sektsteuer 
1,02 E

Artikel  6876 Sekt Mosel – Eigenmarke HÖRL
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	

Restzucker:	
ca. 32,0 g/l

Vohburger Sekt
PICCOLO, halbtrocken
24/0,2 Ltr.	 Ltr. 8,45 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Im Charmat-Prozess hergestellter Sekt.

1,69 E

inkl. Sektsteuer 
0,78 E

Deutschland 
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Artikel  6385 Schaumweine
Alkohol:
11,5 %

Säure:	

Restzucker:	
ca. 17,6 g/l

Secco
weißer Perlwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei

Charakteristik:	� Weißer Perlwein aus der Rieslingtraube, 
im Flaschengärungsverfahren hergestellt.

Empfehlung:	 zum Aperitif, zur Vorspeise und zum Fisch 4,99 E

Artikel  6172 Schaumweine
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 7,0 g/l

Restzucker:	
ca. 17,0 g/l

6,95 E

Württemberg 
RIESLING Sekt, QbA, trocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 9,27 E

Hersteller:	 Schlossbergkellerei Schnaufer	

Charakteristik:	 Vollmundig und saftig, mehrfach prämierter  Spitzensekt.

Empfehlung:	 zum Aperitif, zur Vorspeise und zum Fisch

Schaumweine 
Artikel  6405 Schaumweine

Alkohol:
10,5 %

Säure:	
6,3 g/l

Restzucker:	
ca. 28,4 g/l

Secco Rosé
Qualitätsperlwein b. A. rosé, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Heilbronner Genossenschaftskellerei

Charakteristik:	� Moussierend spritzig, fruchtig, ein erlebnisreiches Trinkvergnügen.

Empfehlung:	� Zu jedem Anlass, ob zur spontanen Party, zur Einstimmung auf einen 
gemütlichen Abend. 4,99 E

NEU
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Artikel  6293 Schaumweine
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	
ca. 5,8 g/l

Restzucker:	

Prosecco Frizzante della Marca 
IGT „Bertoldi“, halbtrocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Bertoldi	

Charakteristik:	 Feine Aromen, feine anhaltende Perlage.	

Empfehlung:	 als Aperitif, zur Vorspeise und Fisch 4,99 E

Artikel  6251 Schaumweine
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 5,8 g/l

Restzucker:	

Le Contesse Rosé Frizzante 

12/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Le Contesse, Veneto	

Charakteristik:	 Leicht, frisch mit zarter Frucht.	

Empfehlung:	 Ideal für die Terrasse 4,99 E

Artikel  6173 Schaumweine
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	
ca. 6,5 g/l

Restzucker:	
ca. 19,0 g/l

Ca‘Vivaci Verduzzo & Prosecco
halbtrocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Schlossbergkellerei Schnaufer	

Charakteristik:	 Spritzig und feinperlig.	

Empfehlung:	 zum Aperitif, zur Vorspeise und zum Fisch 3,49 E

Artikel  6292 Schaumweine
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	
ca. 6,5 g/l

Restzucker:
ca. 19,0 g/l

PROSECCO Ca‘Vivaci
PICCOLO, halbtrocken
24/0,25 Ltr.	 Ltr. 5,40 E

Hersteller:	 Schlossbergkellerei Schnaufer	

Charakteristik:	 Spritzig und feinperlig.	

Empfehlung:	 zum Aperitif, zur Vorspeise und zum Fisch 1,35 E

Schaumweine 
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Artikel  6174 Schaumweine

Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

CAVA spanischer Sekt
Conde Perez Brut, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,60 E

Hersteller:	 Schlossbergkellerei Schnaufer	

Charakteristik:	 Anspruchsvoller CAVA.	

Empfehlung:	 als Aperitif, zur Vorspeise und Fisch 4,95 E

nur solange 

Vorrat reicht

Artikel  6441 Schaumweine
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	

Prosecco Cuveè Brut DOC
V.S.A.Q. Spumante, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 13,26 E

Hersteller:	 San Giovanni	

Charakteristik:	 Top Spumante, erster Preis beim Campione 2009.

Empfehlung:	 zum Aperitif, zur Vorspeise und Fisch 9,95 E

nur solange 

Vorrat reicht

Artikel  6442 Schaumweine
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	

Prosecco IGT Spago 
Frizzante, trocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,99 E

Hersteller:	 San Giovanni

Charakteristik:	� Prickelnder Wein mit strohgelber Farbe und Frucht nach Apfel 
und reifen Früchten.

Empfehlung:	 als Aperitif, zur Vorspeise und Fisch 4,49 E

nur solange 

Vorrat reicht
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Artikel  6800 Schaumwein
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 7,5 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Hopfensecco
Brut, trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 13,32 E

Hersteller:	 Holled‘Auer Doldenschänke

Charakteristik:	� Ausschließlich aus natürlichen Hopfen und Weinreben enstand ein 
einzigartiges, prickelndes, erfrischend-spritziges und abgerundetes 
Gesamtkunstwerk; der Hopfenbiersekt

Empfehlung:	 für den etwas anderen Sektempfang 9,99 E

Champagner 

Artikel  6176 Champagner
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 7,5 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Champagner ROSE
Brut, trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 33,26 E

Hersteller:	 Chanoine Freres’	

Charakteristik:	 Gehaltvoller Champagner.

Empfehlung:	 als Aperitif, zu besonderen Gelegenheiten 24,95 E

nur solange 

Vorrat reicht

Artikel  6175 Champagner
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 7,5 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Champagner Chanoine
Reserve Brut, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 29,27 E

Hersteller:	 Chanoine Freres’	

Charakteristik:	 Gehaltvoller Champagner.

Empfehlung:	 Aperitif, geräucherter Lachs, Ziegenfrischkäse 21,95 E

nur solange 

Vorrat reicht
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Artikel  6090 Beerenwein
Alkohol:	
9,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Bauer‘s Schwarze Johannisbeere 
Fruchtwein, mild
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer Amorbach	

Charakteristik:	 Genussvolle Abwechslung zum Wein aus Trauben.	

Empfehlung:	 3,49 E

Artikel  6091 Beerenwein
Alkohol:	
9,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Bauer‘s Kirschwein
Fruchtwein, mild
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer Amorbach	

Charakteristik:	 Genussvolle Abwechslung zum Wein aus Trauben.	

Empfehlung:	 3,49 E

Artikel  6092 Beerenwein
Alkohol:	
9,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Bauer‘s Schlehenwein
Fruchtwein, mild
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer Amorbach	

Charakteristik:	 Genussvolle Abwechslung zum Wein aus Trauben.	

Empfehlung:	 3,49 E

Deutschland 



Seite 30

Artikel  6951 Bag in Box-Wein
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Pinot Grigio 
Weißwein, 3 ltr. BAG, trocken
4/3,0 Ltr.	 Ltr. 2,66 E

Hersteller:	 Vin Sortima	

Charakteristik:	 Frisch, leicht.

Empfehlung:	 helles Fleisch, Fisch, Meeresfrüchte, Käse 7,99 E

Artikel  6950 Bag in Box-Wein
Alkohol:	
12,5 %

Säure:

Restzucker:	

Merlot
Rotwein, 3 ltr. BAG, trocken
4/3,0 Ltr.	 Ltr. 2,33 E

Hersteller:	 Vin Sortima	

Charakteristik:	 Fruchtig, mild süffig.

Empfehlung:	 scharfe Fleischgerichte, Pizza, Pasta mit Fleisch 6,99 E

Bag in Box-Weine 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P
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Artikel  6660 Niederösterreich
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Grüner Veltliner
Respiz Hof, Röschitz, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,69 E

Hersteller:	 Kölbl, Röschitz	

Charakteristik:	 Süffig, frisch und fruchtig.	

Empfehlung:	 Geflügel, Fisch, Meeresfrüchte, Frischkäse 3,69 E

Artikel  6665 Niederösterreich
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Blauer Zweigelt
Respiz Hof, Röschitz, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,89 E

Hersteller:	 Kölbl, Röschitz	

Charakteristik:	 Feinherb, fruchtig.	

Empfehlung:	 Braten, Tafelspitz mit Meerrettichsoße 3,89 E

Artikel  6444 Niederösterreich
Alkohol:
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Riesling vom Urgestein
trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 10,39 E

Hersteller:	 Kölbl, Röschitz

Charakteristik:	� Grünlich-gelb, trocken, im Duft Steinobstaromen, ausgeprägtes, 
vornehmes Rieslingbukett.

Empfehlung:	 Fisch, leichte Fleischgerichte, Kartoffelgratins 7,79 E

Artikel  6443 Niederösterreich
Alkohol:
13,0 %

Säure:	

Restzucker:	

„Himmelreich” Grüner Veltliner
DAC Weinviertel, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 9,32 E

Hersteller:	 Kölbl, Röschitz	

Charakteristik:	 Fein duftiges Veltlinerpfefferl, dichter Körper, intensive Fruchtnoten.	

Empfehlung:	 Kalbschnitzel, Pasta, Geflügel 6,99 E

Österreich 
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Artikel  6445 Niederösterreich
Alkohol:
13,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Blauer Zweigelt Classic 
trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 9,27 E

Hersteller:	 Kölbl, Röschitz

Charakteristik:	� Duft nach vollreifen Kirschen, zart-herber Körper, samtig, 
mit feinen Tanninen.

Empfehlung:	 Antipasti, Schweine- und Rinderbraten 6,95 E

Artikel  6548 Niederösterreich
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 4,8 g/l

Restzucker:	
ca. 1,9 g/l

Zweigelt Windspiel 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Weingut Fritsch, Wagram

Charakteristik:	� Lebendige Aromatik nach Kirschen und Zwetschgen, ansatzweise getrock-
nete Blüten, ausgeprägtes Säurerückgrat mit zartherbem Gerbstoff.

Empfehlung:	 Wildgerichte, deftige Fleischgerichte 5,99 E

Biodynamisches 
Weingut

Artikel  6549 Niederösterreich
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 6,1 g/l

Restzucker:	
ca. 1,8 g/l

Rosé vom Zweigelt Windspiel 
Roséwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Weingut Fritsch, Wagram

Charakteristik:	� Lachsrosa, ein Duft von Himbeeren und Erdbeeren, 
mandelartige Komponenten; ausgewogenes Süße-Säurespiel.

Empfehlung:	 Pasta, Grilladen, Sommerwein 5,99 E

Biodynamisches 
Weingut

Artikel  6547 Niederösterreich
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 6,2 g/l

Restzucker:	
ca. 1,6 g/l

Grüner Veltliner Windspiel 
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Weingut Fritsch, Wagram

Charakteristik:	� Hellgelb, am Gaumen feine knackige Mineralik mit präsenter Säure, 
tolles Pfefferl.

Empfehlung:	 Wiener Schnitzel, Kalbsbraten, Risotto, Pasta 5,99 E

Biodynamisches 
Weingut

Österreich 
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Artikel  6323 Kaltern / Liter-Flaschen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,2 g/l

Restzucker:	
ca. 2,0 g/l

Kalterer See
Classico Rotwein, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,29 E

Hersteller:	 Erste und Neue Kaltern	

Charakteristik:	 Leicht, samtig, ansprechend.	

Empfehlung:	 verschiedene Fleischgerichte, Pizza, Pasta 4,29 E

Artikel  6320 Kaltern / Liter-Flaschen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,2 g/l

Restzucker:	
ca. 2,0 g/l

Edelvernatsch DOC
Rotwein, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 4,29 E

Hersteller:	 Erste und Neue Kaltern	

Charakteristik:	 Leicht, samtig, ansprechend.	

Empfehlung:	 verschiedene Fleischgerichte, Pizza, Pecorino 4,29 E

Südtirol 
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Artikel  6341 Kaltern
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 7,6 g/l

Restzucker:	
ca. 1,9 g/l

Chardonnay 
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,32 E

Hersteller:	 Erste & Neue Kaltern

Charakteristik:	� Helles Strohgelb, schönes Aromaspiel mit leichter Note nach Bananen, 
gute Struktur mit filigraner Säure.

Empfehlung:	 Suppen, Fischgerichte, Aperitif, zu cremigen Saucen 5,49 E

Artikel  6342 Kaltern
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 6,6 g/l

Restzucker:	
ca. 3,0 g/l

Sauvignon Blanc 
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,32 E

Hersteller:	 Erste & Neue Kaltern

Charakteristik:	� Helles Strohgelb mit grünen Reflexen, Aromen nach Holunder und 
Brennnessel, am Gaumen angenehm fruchtig mit frischem Säurespiel.

Empfehlung:	 Spargelgerichte, würzige Vorspeisen, Aperitif 5,49 E

Artikel  6343 Kaltern
Alkohol:	
13,3 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 3,0 g/l

Gewürztraminer 
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 9,27 E

Hersteller:	 Erste & Neue Kaltern

Charakteristik:	� Sortentypisches Bukett nach Rosen und Lychee; am Gaumen voll 
mit weicher Säure und feiner Restsüße.

Empfehlung:	 Aperitif, würzige Vorspeisen, Schalentiere, gebratener Fisch 6,95 E

Südtirol 
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Artikel  6321 Kaltern / Bordeaux-Flaschen 0,75 Ltr.
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 4,2 g/l

Restzucker:	
ca. 2,0 g/l

Kalterer See Auslese
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Erste und Neue Kaltern

Charakteristik:	� Leichter, milder tanninarmer Rotwein mit Aromen 
von Kirschen und Mandeln.

Empfehlung:	 leichte Gerichte, helles Fleisch, Pizza, Hartkäse, Brotzeit 4,99 E

Artikel  6327 Kaltern / Bordeaux-Flaschen 0,75 Ltr.
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 4,5 g/l

Restzucker:	
ca. 2,0 g/l

Südt. Lagrein rot
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,93 E

Hersteller:	 Erste und Neue Kaltern

Charakteristik:	� Kräftiger Wein mit einem Duft von Veilchen und Waldbeeren, 
gehaltvoll und geschmeidig mit weichen Tanninen.

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, Braten, Wildgerichte 5,95 E

Artikel  6329 Kaltern / Bordeaux-Flaschen 0,75 Ltr.
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 4,2 g/l

Restzucker:	
ca. 2,0 g/l

Leuchtenburg Kalterer See
Auslese Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,20 E

Hersteller:	 Erste und Neue Kaltern

Charakteristik:	� Rubinrote Farbe, fruchtige und ausgeprägte Aromen; 
am Gaumen voll und weich.

Empfehlung:	 gegrillter Fisch, asiatische Gerichte, Grillgerichte 5,40 E

Artikel  6324 Kaltern / Bordeaux-Flaschen 0,75 Ltr.
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,2 g/l

Restzucker:	
ca. 2,0 g/l

St. Magdalener 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Erste und Neue Kaltern

Charakteristik:	� Sattes Rubinrot, Fruchtnoten nach Weichsel und Kirschen; 
am Gaumen dicht mit gutem Säure-Gerbstoffspiel.

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, Pizza, Pasta mit Tomaten 4,99 E

Südtirol 
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Artikel  6277 Abruzzen
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Montepulciano Rocca Bastia
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Cornale Bennati

Charakteristik:	� Dieser kräftige Wein aus Montepulciano-Trauben zeigt sich in 
dunklem Rubinrot. Das Bukett ist intensiv und erdig mit Anklängen  
an getrocknete Pflaumen. Gute Struktur und langer Abgang.

Empfehlung:	 gegrilltes Fleisch, Pasta mit Fleisch, Schmorgerichte 2,99 E

Artikel  6246 Abruzzen
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 6,0 g/l

Restzucker:	
ca. 5,0 g/l

Montepulciano Cerasuolo
Rosewein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Weingut Farnese	

Charakteristik:	 Helles, klares kirschrot, fruchtbetonte Aromen von Kirsche, 
	 Himbeer und Zitrusnoten, am Gaumen saftige Säure.

Empfehlung:	 Pasta, gegrilltes Fleisch und Fisch 4,29 E

zum 4. Mal in Folge  

bestes Weingut Italiens!

LM: 87 Pkt. 

1. Platz Preis/Leistung  

nationale Roseweine

Artikel  6248 Abruzzen
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 4,0 g/l

Montepulciano d‘Abruzzen
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Weingut Farnese

Charakteristik:	� Dunkles Rubinrot, Duft von Pflaume und etwas Würze; 
gut eingebundene Säure mit feinen Tanninen.

Empfehlung:	 geschmorte Paprikaschoten, Pizza, deftige Gerichte, Salami 4,29 E

zum 4. Mal in Folge  

bestes Weingut Italiens!

LM: 87 Pkt.
2. Platz Preis/Leistung  

nationale Rotweine,  

Mundus Vini: Silber

Artikel  6247 Abruzzen
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 4,0 g/l

Sangiovese d‘Abruzzen 
Rotwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Weingut Farnese

Charakteristik:	� In der Nase Kirschen und Beeren; gut balancierte Säure 
und samtige Tannine; harmonisches Finale.

Empfehlung:	 Carpaccio, Salami, Coppa, Pasta 4,29 E

zum 4. Mal in Folge  

bestes Weingut Italiens!

LM: 87 Pkt.
1. Platz Preis/Leistung  

nationale Rotweine,  

Mundus Vini: Silber

Italien 
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Artikel  6253 Abruzzen
Alkohol:	
12,2 %

Säure:	
ca. 6,2 g/l

Restzucker:	
ca. 4,2 g/l

Pinot Grigio Terre di Chieti
Weißwein IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Weingut Farnese

Charakteristik:	� Leuchtendes Strohgelb, in der Nase Zitrus, grüner Apfel und Mandel, 
am Gaumen elegant mit lebendiger Säure.

Empfehlung:	 Antipasti, Geflügel-und Kalbfleischgerichte 4,99 E

zum 4. Mal in Folge  

bestes Weingut Italiens!

Artikel  6200 Abruzzen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Trebbiano d‘Abruzzo DOC
BIO, trocken	

6/1,0 Ltr.	 Ltr. 2,99 E

Hersteller:	 Augusta Kellerei	

Charakteristik:	 Leicht, fruchtig mild.	

Empfehlung:	 Kalbschnitzel, Sardinen, Spaghetti Carbonara 2,99 E

Artikel  6446 Abruzzen
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 6,5 g/l

Restzucker:	
ca. 2,8 g/l

Chardonnay
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,99 E

Hersteller:	 Weingut Farnese

Charakteristik:	� Sattes Strohgelb mit grünen Reflexen, intensiver Duft mit Anklängen 
von tropischen Früchten und gelben Früchten; am Gaumen volle Frucht,  
cremige Textur und saftige Säure, fruchtbetontes, anhaltendes Finale.

Empfehlung:	 Geflügel, Fisch mit cremigen Saucen, Suppen 4,49 E

zum 4. Mal in Folge 

bestes Weingut Italiens

Italien 
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Artikel  50038 Apulien
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 7,0 g/l

Primitivo del Salento „Vini del Sole”
Rotwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Feudi San Marzano

Charakteristik:	� Kräftiges Rubinrot, ausgeprägtes Bukett nach dunklen Beeren, 
reife Pflaumen und feine Würze; fruchtbetonte Länge im Abgang.

Empfehlung:	 kräftige Pastagerichte, Schmorgerichte, Hartkäse 4,99 E

Artikel  6550 Apulien
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 25,0 g/l

Primitivo
Rotwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,92 E

Hersteller:	 Casa Vinicola Botter

Charakteristik:	� Intensives Rubinrot, aromatische Fülle nach Brombeere, 
Kirsche und Waldfrüchten, gut balancierte Tannine und Säure.

Empfehlung:	 zur gereiftem Hartkäse, Kalbsteak, Wildgerichte 3,69 E

Italien 
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Artikel  6363 Apulien
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
´

Restzucker:	

Merlot
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 2,65 E

Hersteller:	 Wine & More	

Charakteristik:	 Fruchtig frischer Merlot mit ausgewogener Säurestruktur.

Empfehlung:	� zu Antipasti, gegrilltem Fleisch, gegrilltem Thunfisch und würzigem 
Käse 1,99 E

Artikel  6364 Apulien
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Chardonnay
Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 2,65 E

Hersteller:	 Wine & More	

Charakteristik:	 Feinfruchtig; harmonischer Wein mit zarten Noten nach Ananas.	

Empfehlung:	 zu leichten Gerichten, Fisch 1,99 E

Artikel  6365 Apulien
Alkohol:	
10,5 %

Säure:	

Restzucker:	
ca. 50 g/l

Vino da Tavola
Rotwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 2,65 E

Hersteller:	 Wine & More	

Charakteristik:	 Süffiger, fruchtiger Rotwein.	

Empfehlung:	 gut gekühlt ein leichter Terrassenwein 1,99 E

Artikel  6263 Apulien
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Casa Rosso
Rotwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 2,65 E

Hersteller:	 Import durch Vin Sortima	

Charakteristik:	 Süffig, fruchtig.	

Empfehlung:	 Desserts und Süßspeisen 1,99 E

Italien 
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Artikel  6449 Emiglia Romagna
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Merlot Rubicone IGT 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Montaia

Charakteristik:	� Purpurrot, intensiver Duft von roten Beeren, Rosen und Kaffee, am 
Gaumen weich, ausgeglichen und nachhaltig.

Empfehlung:	 scharfe Gerichte, Pizza, Pasta 5,99 E

Artikel  6451 Emiglia Romagna
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Cabernet Sauvignon IGT 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Montaia

Charakteristik:	� Intensiver, vielfältiger Duft mit Aromen von Vanille und rosa Pfeffer. 
Am Gaumen samtige Struktur.

Empfehlung:	 Steaks, Schmorbraten, Grillgerichte 5,99 E

Artikel  6450 Emiglia Romagna
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Sangiovese Superiore 
Rotwein Riserva DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Montaia

Charakteristik:	� Elegantes Bukett mit Aromen von Brombeere, Kirsche und Zimt; 
am Gaumen leichte Tannine mit angenehmer Säure.

Empfehlung:	 Steak, Grillgerichte, Nudelaufläufe 5,99 E

Italien 
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Artikel  6201 Emiglia Romagna
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Sangiovese di Romagna
Rotwein DOC, BIO, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 2,99 E

Hersteller:	 Kellerei Augusta	

Charakteristik:	 Mild, harmonisch.	

Empfehlung:	 Pasta, Gemüsegerichte, Taleggio 2,99 E

Artikel  6220 Emiglia Romagna
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,6 g/l

Restzucker:	
ca. 14,5 g/l

Lambrusco Original
Rotwein, lieblich
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,32 E

Hersteller:	 Weingut Riunite	

Charakteristik:	 Leicht perlender Rotwein, süffig, fruchtig.	

Empfehlung:	 deftige Brotzeit 3,99 E

Artikel  6221 Emiglia Romagna
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 4,6 g/l

Restzucker:	
ca. 14,5 g/l

Lambrusco Original
Rotwein, lieblich
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 3,33 E

Hersteller:	 Weingut Riunite	

Charakteristik:	 Leicht perlender Rotwein, süffig, fruchtig.	

Empfehlung:	 Dessert, helles Fleisch 4,99 E

Italien 
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Artikel  6224 Piemont
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Barbera Rocca Bastia DOC
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Casa Vinicola Bennati	

Charakteristik:	 Rubinrot, warm und samtig.	

Empfehlung:	 Kartoffelgerichte, Thunfischsteaks, Gänsebraten 2,99 E

Artikel  6094 Piemont
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,2 g/l

Restzucker:	
ca. 3,1 g/l

Barbaresco DOCG
„Castellvecchio” Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 13,26 E

Hersteller:	 Cantina Castellvecchio	

Charakteristik:	 Feine Würze, langer Abgang.	

Empfehlung:	 sehr deftige Fleischgerichte, Aufläufe, Wild 9,95 E

Artikel  6095 Piemont
Alkohol:	
14,0 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 3,0 g/l

Barolo DOCG
„Castellvecchio” Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 22,53 E

Hersteller:	 Cantina Castellvecchio	

Charakteristik:	 Kräftig, würzig, lagerfähig.	

Empfehlung:	 Wild, Rinderragout, Trüffel 16,90 E

Italien 
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Artikel  6298 Piemont
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Dolcetto di Dogliani 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,00 E

Hersteller:	 Weingut Patrizi

Charakteristik:	� Ein typischer, traditioneller Wein aus den Langhe Bergen. 
Rubinrot mit violetten Reflexen. Moderate Säure, toller Körper,  
harmonisch und gut ausbalanciert.

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, Wild, Schmorgerichte 4,50 E

Artikel  6299 Piemont
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Roero Arneis 
Weißwein, DOCG, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 10,00 E

Hersteller:	 Weingut Patrizi

Charakteristik:	� Der Wein präsentiert sehr gut den Charakter der Roero Berge, 
Strohgelb mit grünen Reflexen und einer sehr frischen Frucht  
nach Zitrus und Kräutern.

Empfehlung:	 Als Apertif, zu Fisch und kalten Platten 7,50 E

Italien 

Artikel  50037 Piemont
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
5,7 g/l %

Restzucker:	
2,4 g/l

Barbera d‘Asti 
DOC Patrizi Barrique, Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Weingut Patrizi

Charakteristik:	 �Mittleres Rubinrot mit violetten Reflexen; in der Nase fruchtbetont mit Aromen von reifen 
Pflaumen und Waldbeeren, aber auch feine Holzwürze; am Gaumen wieder viel Frucht, 
frische, saftige Säure und samtiges, strukturgebendes Tannin; im Abgang bleibt beständige 
Frucht.

Empfehlung:	 Antipasti, Pasta, leichtere Fleischgerichte, Käse
4,99 E

NEU
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Artikel  6240 Sardinien
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 2,6 g/l

Restzucker:	
ca. 1,7 g/l

Cannonau Dolia 
Rotwein DOC, trocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,86 E

Hersteller:	 Cantine de Dolianova

Charakteristik:	� Rubinrot mit violetten Reflexen. Fruchtbetontes Bukett von Plaumen 
und Kirschen, erdig-würzig mit pfeffriger Note. Am Gaumen kräftig mit 
schöner Säure-Tanninstruktur. Harmonisches Finale.

Empfehlung:	 Braten, Wildgerichte, zu würzigem und pikantem Käse 5,90 E

prämiert mit 83 Punkten

Vini Italiani 2007

Italien 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P
Artikel  6635 Sardinien

Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 3,1 g/l

Vermentino Dolia 
Weißwein DOC, trocken 
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,87 E

Hersteller:	 Cantine de Dolianova

Charakteristik:	� Helles Strohgelb mit grünen Reflexen; sortentypischer floraler Duft 
nach Heublumen und Kamillle, feine Honig- und Zitrusnoten, am 
Gaumen voll mit frischer Säure, fruchtbetontes Finale.

Empfehlung:	 zu Vorspeisen und Fischgerichten 5,90 E

NEU
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Artikel  6272 Toskana
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 0,2 g/l

Restzucker:	
ca. 0,3 g/l

Chianti La Serra 
DOCG, Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,72 E

Hersteller:	 Castellani St. Lucia

Charakteristik:	� Sattes, brillantes Rubinrot, intensives, fruchtiges Bukett 
von Kirsche und dunklen Beeren; fruchtbetonte Länge.

Empfehlung:	 Pizza, gegrilltes Fleisch, Spaghetti Bolognese 4,29 E

Artikel  6273 Toskana
Alkohol:	
12,6 %

Säure:	
ca. 5,7 g/l

Restzucker:	
ca. 1,8 g/l

Chianti Reserva „Villa Puccini”
Rotwein DOCG, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,72 E

Hersteller:	 Castellani St. Lucia

Charakteristik:	� Kräftiges Rubinrot; im Bukett schwarze Beeren, Pflaume und Vanille, 
seidige Tannine und weiche Säure.

Empfehlung:	 Ente, Wild, toskanische Gerichte 5,79 E

Artikel  6241 Toskana
Alkohol:	
12,6 %

Säure:	
ca. 6,1 g/l

Restzucker:	
ca. 1,9 g/l

Vino Nobile di Montepulciano
Rotwein DOCG, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 11,33 E

Hersteller:	 Castellani St. Lucia

Charakteristik:	� Tiefe rubinrote Farbe, Bukett von Waldbeeren, Veilchen und Pfeffer, 
feine Würze, langanhaltendes Finale

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, Aufläufe, Schmorgerichte 8,50 E

Artikel  6274 Toskana
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 5,9 g/l

Restzucker:	
ca. 0,3 g/l

Chianti Superiore
Rotwein DOCG „Burchino“, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 9,72 E

Hersteller:	 Weingut Burchino Estate

Charakteristik:	� Tiefes Rubinrot, vielschichtige Aromen von Beeren, 
Pflaume und Kirsche. Schöne Länge im Abgang.

Empfehlung:	 Steaks und Grillgerichte 7,29 E

Silbermedaillen prämiert!

Italien 
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Artikel  6058 Toskana
Alkohol:	
11,78 %

Säure:	
ca. 5,76 g/l

Restzucker:	
ca. 1,91 g/l

Vernaccia di San Gimignano
DOCG Weißwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,12 E

Hersteller:	 Pergola dei Bardi/Castellani

Charakteristik:	� Frischer Duft nach Heublumen, Apfel und Zitrus, 
saftige, frische Säure, harmonisches Finish.

Empfehlung:	 Pasta mit Pesto oder Gemüse, Fischragouts, Geflügel 4,59 E

Italien 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P
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Artikel  6447 Veneto
Alkohol:	
14,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Amarone della Valpolicella
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 26,60 E

Hersteller:	 Cornale Bennati

Charakteristik:	� Wie ein Cafe au Lait mit Kakao. Kräftige Farbe. Duftet nach getrockne-
ten Früchten und Gewürzen mit einem Hauch von Kirsche und Vanille. 
Im Geschmack beerenfruchtig, samtig im Abgang.

Empfehlung:	 Zu kräftigen Schmorgerichten, Braten, gegrilltem Fleisch 19,95 E

Artikel  6448 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 7,0 g/l

Bianco di Custoza
Weißwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Cornale Bennati

Charakteristik:	� Junger Weißwein von bester Qualität, wird auf den Hügeln des 
Gardasees erzeugt. Duftend und mit charakteristischen Aromen.

Empfehlung:	� Mit seiner Frische macht er sich besonders als Apertitif, 
zu Spargel und Fischgerichten 2,99 E

Italien 
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Artikel  6605 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Pinot Grigio Rocca Bastia 
Weißwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,39 E

Hersteller:	 Cornale Bennati - Casa Vinicola

Charakteristik:	� Strohgelb, ausgeprägtes feinfruchtiges Aroma. 
Trocken, leicht nussig mit angenehmer Säure.

Empfehlung:	 Geflügel, Fisch, Pizzaravioli 3,29 E

Artikel  6355 Veneto
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 7,0 g/l

Merlot Rocca Bastia
Rotwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Cornale Bennati - Casa Vinicola	

Charakteristik:	 Rotwein mit harmonischem Duft, fruchtig, mild.	

Empfehlung:	 Rindfleischeintöpfe, scharfe Gerichte, Braten, Gegrilltes 2,99 E

Artikel  6225 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Soave Rocca Bastia
Weißwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,72 E

Hersteller:	 Cornale Bennati - Casa Vinicola

Charakteristik:	� Leicht strohfarbener Wein mit grünlichen Farbtönen, 
leichter, fruchtiger �Duft.

Empfehlung:	 gefüllte Teigwaren, Geflügel, Ricotta, Salate 2,79 E

Italien 
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Artikel  6330 Veneto
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Bardolino Rocca Bastia
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Cornale Bennati - Casa Vinicola

Charakteristik:	� Intensive Farbe, ein sehr blumiger Wein mit Veilchenduft. 
Im Geschmack fruchtig mit weichen Tanninen.

Empfehlung:	 Pasta, Gratins, gegrillter Fisch 2,99 E

Artikel  6085 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,3 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Bardolino Chiaretto
Roséwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Cornale Bennati-Casa Vinicola	

Charakteristik:	 Junger duftender Chiaretto, lebhafter Geschmack.

Empfehlung:	 Sommerwein, zu leichten Speisen 2,99 E

Artikel  6551 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Valpolicella Rocca Bastia
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,92 E

Hersteller:	 Cornale Bennati-Casa Vinicola

Charakteristik:	� Rubinrote Farbe, ein Duft von Veilchen, Mandeln und Lebkuchen. 
Im Geschmack harmonisch und ausgewogen.

Empfehlung:	 Begleiter zu Fleisch und Reisgerichten, edelherber Schokolade 3,69 E

Italien 
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Artikel  6245 Veneto
Alkohol:	
13,1 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 3,4 g/l

Regolo Ripasso Rosso
Rotwein Veronese, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 11,33 E

Hersteller:	 Sartori, angebaut im Valpolicellagebiet	

Charakteristik:	 Aromen nach Vanille und feine Röstaromen, saftige Säure, 
	 2 Jahre grosses Holzfass und 8 Monate Barrique.

Empfehlung:	 zu Wild, deftigen Fleischgerichten und kräftigen Käsesorten 8,50 E

Italien 

Artikel  6242 Veneto
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Lugana - Trebbiano di Lugana
Weißwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,99 E

Hersteller:	 Sartori, Südlich vom Gardasee

Charakteristik:	 Aromen von Limone, Aprikose und Pfirsich, lebendige saftige Säure.	

Empfehlung:	 Pasta, Fenchel, geschmortes Gemüse, asiatische Küche 5,99 E

nur solange Vorrat reicht
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Artikel  6252 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,65 g/l

Restzucker:	
ca. 4,8 g/l

Merlot delle Venezie
Rotwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weinkellerei Cesari

Charakteristik:	� Kräftiges Rubinrot, volles Bukett nach Kirschen, Pflaume und Pfeffer, 
harmonisch mit feinen Tanninen.

Empfehlung:	 Weichkäse, gut gewürzte Fleischgerichte 3,49 E

HÖRL‘s Hauswein 2009!

Artikel  6204 Veneto
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 6,5 g/l

Cesari Rosé
IGT, trocken	

6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,39 E

Hersteller:	 Weinkellerei Cesari	

Charakteristik:	 Feine Kirsch- und Zitrusnoten, lebendiges Säure-Fruchtspiel.	

Empfehlung:	 idealer Terrassenwein zu leichten Pasta- und Grillgerichten 3,29 E

Artikel  6249 Veneto
Alkohol:	
11,85 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 4,7 g/l

Chardonnay delle Venezie
Weißwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,65 E

Hersteller:	 Weinkellerei Cesari

Charakteristik:	� In der Nase frische Aromen von Apfel, Birne und Pfirsich; 
frische, saftige Säure.

Empfehlung:	 Eier, Meeresfrüchte, Spargel, Sauce Hollandaise 3,49 E

HÖRL‘s Hauswein 2009!

Italien 
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Artikel  6554 Sizilien
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Grillo 
Weißwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Marchese Montefusco	

Charakteristik:	 Leichte, florale Aromen, mineralisch, schlanker Körper.	

Empfehlung:	 Aperitif, Fisch, Krustentiere, Geflügel 2,99 E

Artikel  6553 Sizilien
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Syrah 
Rotwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,39 E

Hersteller:	 Marchese Montefusco

Charakteristik:	� Elegant, sehr fruchtig mit würzigen Noten, leichter Vanilleton, 
am Gaumen voller Körper.

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, Pasteten, Käse 3,29 E

Artikel  6552 Sizilien
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Nero d’Avola 
Rotwein, IGT, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Marchese Montefusco

Charakteristik:	� Rubinrot mit leicht granatroten Reflexen, in der Nase Würznoten 
wie Tabak und Pfeffer, am Gaumen Kirsche und dunkle Beeren.

Empfehlung:	 Deftige Gerichte, Lamm, Wild 2,99 E

Italien 
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Artikel  6265 1,5 Liter Flaschen
Alkohol:	
11,0 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 8,0 g/l

Bardolino  Veneto
Rotwein, DOC, trocken
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 2,66 E

Hersteller:	 Cornale Bennati	

Charakteristik:	 Im Geschmack fruchtig frisch, süffig.

Empfehlung:	 zu leichten Hauptspeisen, weißem Fleisch 3,99 E

Artikel  6266 1,5 Liter Flaschen
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 7,0 g/l

Merlot Veneto
Rotwein, IGT, trocken
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 2,46 E

Hersteller:	 Cornale Bennati	

Charakteristik:	 Kräftiger Rotwein mit harmonischem Abgang.

Empfehlung:	 zu allen traditionellen Gerichten 3,69 E

Artikel  6267 1,5 Liter Flaschen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Rocca Bianco Tafelwein
einfacher Weißwein, trocken
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 2,33 E

Hersteller:	 Cornale Bennati	

Charakteristik:	 Trocken, harmonisch.

Empfehlung:	 als Schorlewein 3,49 E

Artikel  6270 1,5 Liter Flaschen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 6,5 g/l

Rocca Rosso Tafelwein
einfacher Rotwein, trocken
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 2,33 E

Hersteller:	 Cornale Bennati	

Charakteristik:	 Trocken, süffig.

Empfehlung:	 als Schorlewein 3,49 E
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Artikel  6567 1,5 Liter Flaschen
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Pinot Grigio
Veneto IGT, Weißwein, trocken
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 2,80 E

Hersteller:	 Cornale Bennati	

Charakteristik:	 Helles Gelb mit grünen Reflexen, leichte Noten von Zitrus und Apfel.

Empfehlung:	 zu vielen Gerichten, Pasta, Antipasti, Fisch 4,20 E

Artikel  6566 1,5 Liter Flaschen
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Montepulciano
Abruzzen DOC, Rotwein, trocken
6/1,5 Ltr.	 Ltr. 2,80 E

Hersteller:	 Cornale Bennati	

Charakteristik:	 Dunkles Rubinrot, in der Nase ein Duft von Kirschen und Pflaumen.

Empfehlung:	 Deftige Fleischgerichte, Steaks und Aufläufe. 4,20 E

Italien 
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Artikel  6297 Südost-Spanien und Calatayud
Alkohol:	
14,4 %

Säure:	
ca. 6,3 g/l

Restzucker:	
ca. 2,3 g/l

Old Vine Tempranillo
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 5,99 E

Hersteller:	 Bodega San Gregorio, Anbaugebiet: Calatayud	

Charakteristik:	 Aromen nach reifen dunklen Früchten, feine Würznoten.	

Empfehlung:	 Grillgerichte, rotes Fleisch, Schmorgerichte 4,49 E

Spanien 

Artikel  6576 Selected Vintage D.O. Ribero del Guadiana
Alkohol:	
14,0 %

Säure:	
ca. 5,3 g/l

Restzucker:	

Pena del Valle Tempranillo
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,39 E

Hersteller:	 Selected Vintage

Charakteristik:	� Intensives Violett mit blumigem Duft und Anklängen von roten 
Früchten. Gute Struktur, voller Körper. Mit delikaten Aromen  
von dunklen Beeren. Sehr harmonisch, mit angenehmer Länge.

Empfehlung:	 Käse und Wildgerichte 4,79 E

NEU

Artikel  6575 Finca Don Rodrigo D.O. Ribera del Guadiana
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,3 g/l

Restzucker:	

Pena del Valle Syrah
Rotwein, DOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,39 E

Hersteller:	 Import H. M. Witt & Co. GmbH

Charakteristik:	� Tief dunkles Violett, voller, saftiger Duft; Aromen von reifen Beeren 
und feiner Würze, angenehm harmonische Säure.

Empfehlung:	 Dunkles Fleisch und Wildgerichte 4,79 E

NEU



Spanien Seite 56

Artikel  6372 La Mancha
Alkohol:	
12,0 %

Säure:	
ca. 4,0 g/l

Restzucker:	
ca. 3,5 g/l

Tempranillo Barrique La Mancha
Rotwein, trocken
6/1,0 Ltr.	 Ltr. 3,69 E

Hersteller:	 Bodegas Muños

Charakteristik:	 Kräftiger Wein mit ausgeprägter Würze und feiner Holznote.

Empfehlung:	 Paella, Aufläufe, Lamm 3,69 E

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P

Artikel  6183 Rioja
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 5,2 g/l

Restzucker:	
ca. 0,5 g/l

Marquès de Tiron Tinto
Rotwein, DOCa, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,39 E

Hersteller:	 Marqués de Tiron	

Charakteristik:	 Fruchtiger und voller Tinto mit typischen Aromen nach reifer 
	 Johannisbeere, Pflaume und Kirschmarmelade.

Empfehlung:	 Tapas, Lamm, Wild, Trüffel 4,79 E

nur solange Vorrat reicht
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Artikel  6189 Burgund
Alkohol:	
12,5 %

Säure:	
ca. 6,1 g/l

Restzucker:	
ca. 0,8 g/l

Chablis
Weißwein AOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 17,87 E

Hersteller:	 Familienweingut Domaine Servin, Handlese und individueller Stil

Charakteristik:	 Hellgelbe Farbe mit grünen Reflexen, mineralische und zitronige Noten,
	 fruchtiger Abgang. Frisch und komplex.

Empfehlung:	 Austern, Meeresfrüchte, Seezunge, Chaource 13,40 E

Artikel  6179 Bordeaux
Alkohol:	
12,1 %

Säure:	
ca. 3,0 g/l

Restzucker:	
ca. 0,8 g/l

Château David Beaulieu
Bordeaux Supèrieur Rotwein AOC, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 7,93 E

Hersteller:	 Jean-Baptiste Audy	

Charakteristik:	 Eleganter Wein mit fruchtig-würziger Tiefe, feine Gerbstoffe.	

Empfehlung:	 französischen Käse, dunkles Fleisch, Roastbeef 5,95 E

Frankreich 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P

nur solange Vorrat reicht

nur solange Vorrat reicht
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Artikel  6290 Kalifornien

Alkohol:	
14,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Cutler Crest Zinfandel
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 4,39 E

Hersteller:	 Import durch Weingut Müller	

Charakteristik:	 Körperreich, würzig.	

Empfehlung:	 Oliven, Senfsauce, Anchovis, Barbecuesoße, gegrilltes Fleisch 3,29 E

nur solange Vorrat reicht

Artikel  6227 Südafrika
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Südafrika Pinotage 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,99 E

Hersteller:	 Import durch Weingut Müller	

Charakteristik:	 Würzig, gehaltvoll.	

Empfehlung:	 Lamm, Wild, Rind 2,99 E

Artikel  6570 Südafrika
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
4,0 g/l

Hagelsberg Stellenbosch Merlot 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Import durch H. M. Witt & Co., Bremen

Charakteristik:	� Dunkelroter, trockener, vollmundiger Rotwein mit voller Frucht, 
sortentypische Aromen von Waldbeeren und Kirschen.

Empfehlung:	 Fleisch- und Pastagerichte 4,99 E

NEU

Artikel  6573 Südafrika
Alkohol:	
13,9 %

Säure:	
ca. 5,0 g/l

Restzucker:	
3,8 g/l

Hagelsberg Stellenbosch Pinotage 
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Import durch H. M. Witt & Co., Bremen

Charakteristik:	� Dunkelroter, trockener, vollmundiger, milder Rotwein 
mit schöner Frucht.

Empfehlung:	 Fleisch- und Pastagerichte 4,99 E

NEU
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Chile 

Neue Welt 

Artikel  6571 Chile 
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 4,84 g/l

Restzucker:	
ca. 1,81 g/l

Nudo Cabernet Sauvignon
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Import durch H. M. Witt & Co., Bremen

Charakteristik:	 �Intensive rubinrote Farbe, Aromen von reifen roten Früchten, Brombeeren und 
schwarzen Johannisbeeren – ein Hauch von Vanille. Vollmundig und weich am 
Gaumen, harmonisch und ausbalanciert mit reifen Tanninen, langer Nachhall.

Empfehlung:	 kräftige Wild- und Lammgerichte, zu Gegrilltem und zu würziger Pasta 4,99 E

Artikel  6226
Alkohol:	
13,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Chile Merlot
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 3,32 E

Hersteller:	 Import durch Weingut Müller	

Charakteristik:	 Würzig, vollmundig.	

Empfehlung:	 dunkles Fleisch, kräftiger Braten, Lamm und Käse 2,49 E

Chile Artikel  6572
Alkohol:	
13,5 %

Säure:	
ca. 5,92 g/l

Restzucker:	
ca. 1,93 g/l

Nudo Merlot
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Import durch H. M. Witt & Co. GmbH, Bremen

Charakteristik:	� Intensive, rubinrote Farbe, Aromen von reifer Kirsche und roten 
Beeren. Saftig und aromatisch am Gaumen, mittelkräftiger Körper  
mit eleganten, runden Tanninen.

Empfehlung:	 Pizza, Pasta, Antipasti, leichte Schmorgerichte 4,99 E

NEU

Chile Artikel  6574
Alkohol:	
14,0 %

Säure:	
ca. 5,07 g/l

Restzucker:	
ca. 8,83 g/l

Nudo Carmenere
Rotwein, trocken
6/0,75 Ltr.	 Ltr. 6,65 E

Hersteller:	 Import durch H. M. Witt & Co. GmbH, Bremen

Charakteristik:	� Intensive, leuchtend rote Farbe mit violetten Reflexen, würzige Aromen von schwarzem 
Pfeffer, Schokolade und Kaffee. Vollmundig und körperreich mit leichtem Süßanklang 
am Gaumen, harmonisch und ausbalanciert mit reifen Tanninen, langer Nachhall.

Empfehlung:	 Wildbraten, Schmorgerichte, kräftige Pasta 4,99 E

NEU

NEU
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Artikel  6216 Rheinhessen / Kleinflaschen

Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 9,4 g/l

Volkacher Kirchberg
Müller-Thurgau, halbtrocken
20/0,25 Ltr.	 Ltr. 7,20 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Weinig-elegant, angenehme Restsüße, fruchtig.	

Empfehlung:	 helles Fleisch, Nudeln 1,80 E

Artikel  6212 Rheinhessen / Kleinflaschen
Alkohol:	
11,7 %

Säure:	
ca. 5,1 g/l

Restzucker:	
ca. 5,9 g/l

Dornfelder Rotwein
trocken	

24/0,25 Ltr.	 Ltr. 5,00 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Kräftiger Rotwein mit samtigem Geschmack.	

Empfehlung:	 Aufläufe, dunkles Fleisch 1,25 E

nur solange 

Vorrat reicht

NEU
Artikel  6465 Pfalz / Kleinflaschen

Alkohol:	
13,0 %

Säure:	
ca. 4,0 g/l

Restzucker:	
ca. 4,5 g/l

Dornfelder Mini
trocken	

24/0,25 Ltr.	 Ltr. 6,80 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer	

Charakteristik:	 Sanft mit etwas Pfeffer, elegante Art.	

Empfehlung:	 Schmorgerichte, Wild 1,70 E

NEU

Artikel  6466 Pfalz / Kleinflaschen
Alkohol:	
11,8 %

Säure:	
ca. 7,5 g/l

Restzucker:	
ca. 6,5 g/l

Riesling Mini
trocken	

24/0,25 Ltr.	 Ltr. 6,40 E

Hersteller:	 Vier Jahreszeiten Winzer	

Charakteristik:	 Feinfruchtig, typischer Riesling.	

Empfehlung:	 Zu leichten Gerichten, Fisch, Hühnchen 1,60 E

NEU
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Artikel  6213 Kleinflasche
Alkohol:	
10,7 %

Säure:	
ca. 5,5 g/l

Restzucker:	
ca. 36,2 g/l

Vin de Pays de l‘Herault
Cellier Comtesse, Rotwein, lieblich
24/0,25 Ltr.	 Ltr. 5,60 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Dunkelrote Farbe, Aroma von roten Früchten mit gut abgest. Restsüße.	

Empfehlung:	 Dessert, Aperitif, Aufläufe, dunkles Fleisch 1,40 E

Artikel  6214 Kleinflasche
Alkohol:	
11,7 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 6,0 g/l

Vin de Pays de l‘Herault
Cellier Comtesse, Rotwein, trocken
24/0,25 Ltr.	 Ltr. 5,60 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Dunkelrote Farbe, Aroma von roten Früchten, elegante Struktur.

Empfehlung:	 Aufläufe, dunkles Fleisch, Wild, Lamm 1,40 E

Artikel  6215 Kleinflasche
Alkohol:	
11,45 %

Säure:	
ca. 5,6 g/l

Restzucker:	
ca. 6,3 g/l

Vin de Pays de l‘Herault
Cellier Comtesse, Weißwein, trocken
24/0,25 Ltr.	 Ltr. 5,60 E

Hersteller:	 Sektkellerei Drathen	

Charakteristik:	 Ein trocken ausgebauter Weißwein, frisch, fruchtig harmonisch.

Empfehlung:	 helles Fleisch, Nudelgerichte, Fisch 1,40 E

Frankreich 
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Artikel  6275 Kleinflasche
Alkohol:	
11,85 %

Säure:	
ca. 5,4 g/l

Restzucker:	
ca. 4,7 g/l

Chardonnay delle Venezie 
Weißwein trocken
30/0,25 Ltr.	 Ltr. 7,96 E

Hersteller:	 Cesari, Verona	

Charakteristik:	 Aromatisches Bukett von Apfel, Birne und Zitrus.	

Empfehlung:	 zu leichten Vorspeisen, Suppen, Fisch 1,99 E

Artikel  6276 Kleinflasche
Alkohol:	
11,5 %

Säure:	
ca. 5,65 g/l

Restzucker:	
ca. 4,8 g/l

Merlot delle Venezie 
Rotwein, trocken
30/0,25 Ltr.	 Ltr. 7,56 E

Hersteller:	 Cesari, Verona	

Charakteristik:	 Fruchtig im Geschmack und im Abgang.	

Empfehlung:	 zu Käse und dunklem Fleisch, Fisch und Gegrilltem 1,89 E

Italien 
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Artikel  7300 aus Italien
Alkohol:	
40,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Grappa 903 Barrique, 40% alc., 
mild - einige Jahre auf Holz gelagert
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 33,85 E

Hersteller:	 Bonaventura Maschio

Charakteristik:	 Dieser herausragende Grappa wurde in perfekter Balance mit verschiedenen
	 Trestersorten getrennt destilliert und miteinander verschnitten, bevor sie
	 in Barriques reifen.

Empfehlung:	 als Digestif 23,70 E

Besonderheiten 

Servier-
temperaturen 
für Weine

Rotweine	 16°C bis 18°C
Roséweine	   8°C bis 10°C
Weißweine	   8°C bis 10°C

T
IP

P
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Artikel  7105 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
0,7 Ltr.	
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 27,07 E

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau	

Charakteristik:	

Empfehlung:	 18,95 E

Artikel  7106 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
0,35 Ltr.	
12/0,35 Ltr.	 Ltr. 31,29 E

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	 10,95 E

Artikel  7465 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
0,2 Ltr.	
20/0,2 Ltr.	 Ltr. 42,50 E

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	 8,50 E

Artikel  7466 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
0,04 Ltr.	
25/0,04 Ltr.	 Ltr. 67,50 E

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	 2,70 E

Spirituosen 
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Artikel  7467 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
0,02 Ltr.	
25/0,02 Ltr.	 Ltr. 64,50 E

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	 1,29 E

Artikel  5203 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
Likörkelch	

6 Stck/Karton

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	 3,00 E

Artikel  5204 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Hallertauer Hopfengold
Schnapsglas	

12 Stck/Karton

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	 1,00 E

Spirituosen 

Artikel  7597 Lutzenburger Mainburg
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

15,95 E

Luzetto 0,5

5/0,5 Ltr.	 Ltr. 31,90 E

Hersteller:	 Familie Lutzenburger, Mainburg /Hallertau

Charakteristik:	

Empfehlung:	
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Artikel  6190 Arquebuse / Klosterdestillation Furth
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Arquebuse klar 0,7
 	
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 26,13 E

Hersteller:	 Klosterdestillation St. Josef Furth

Charakteristik:	

Empfehlung:	 18,29 E

Artikel  6191 Arquebuse / Klosterdestillation Furth
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Arquebuse klar 0,35
 	
12/0,35 Ltr.	 Ltr. 28,54 E

Hersteller:	 Klosterdestillation St. Josef Furth

Charakteristik:	

Empfehlung:	 9,99 E

Artikel  6192 Hermite Klosterdestillation Furth
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Hermite Kräuter 0,7
 	
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 26,13 E

Hersteller:	 Klosterdestillation St. Josef Furth

Charakteristik:	

Empfehlung:	 18,29 E

Artikel  6193 Hermite Klosterdestillation Furth
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:19,0c

Hermite Kräuter 0,35
 	
12/0,35 Ltr.	 Ltr. 28,54 E

Hersteller:	 Klosterdestillation St. Josef Furth

Charakteristik:	

Empfehlung:	 9,99 E

Spirituosen 
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Artikel  7315 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
36,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Himbeere
Obstler mit fruchtiger Himbeernote
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 16,13 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

11,29 E

Artikel  7314 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
36,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Himbeere
Obstler mit fruchtiger Himbeernote
6/0,5 Ltr.	 Ltr. 17,78 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

8,89 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7316 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
36,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Himbeere
Obstler mit fruchtiger Himbeernote
12/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

5,99 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7312 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
36,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Himbeere
Obstler mit fruchtiger Himbeernote
16/0,02 Ltr.	 Ltr. 45,00 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

0,90 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Spirituosen 
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Artikel  7318 Schwarzwald - Odenwald

Alkohol:	
30,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Kräuter
	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 16,13 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

11,29 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7319 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
30,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Kräuter
	

16/0,02 Ltr.	 Ltr. 45,00 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

0,90 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7313 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
36,0 % und 30,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Himbeere und Kräuter
gemischt
12/0,1 Ltr. (je 6 Flaschen)    Ltr. 26,00 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

2,60 E

„Prämierte Brennerei 2008!“
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Artikel  7321 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
30,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Kräuter
Schlanke Flasche
6/0,2 Ltr. 	 Ltr. 29,45 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

5,89 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7322 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
30,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen Himbeere
Schlanke Flasche
6/0,2 Ltr. 	 Ltr. 29,45 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

5,89 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7323 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
17,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Bauers Zimtapfel

6/0,7 Ltr. 	 Ltr. 15,00 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

10,50 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  7324 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	
25,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Bauers Winterpflaume

6/0,7 Ltr. 	 Ltr. 15,00 E

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

10,50 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Spirituosen 
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„Prämierte Brennerei 2008!“

Spirituosen 

Artikel  5202 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen 
Gläser: Kelche	

12/0,02 Ltr.	

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

2,40 E

Artikel  5201 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen 
Gläser: Stamper
6/0,04 Ltr.	

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

1,70 E

„Prämierte Brennerei 2008!“

Artikel  5200 Schwarzwald - Odenwald
Alkohol:	

Säure:	

Restzucker:	

Wildsautropfen 
Schnapsgläser: Stamper
24/0,02 Ltr.	

Hersteller:	 Brennerei Bauer, Amorbach

1,50 E

„Prämierte Brennerei 2008!“
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Artikel  7470 Brennerei Betke - Weißenburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hochmoorgeist  
0,7 Ltr.	
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 31,36 E

Hersteller:	 Brennerei Betke

21,95 E

Artikel  7471 Brennerei Betke - Weißenburg
Alkohol:	
56,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hochmoorgeist  
0,35 Ltr.	
6/0,35 Ltr.	 Ltr. 34,14 E

Hersteller:	 Brennerei Betke

11,95 E

Spirituosen 
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Artikel  7285 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Obstbrand
0,7 Liter	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 11,41 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

7,99 E

Artikel  7286 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Kirschwasser
0,7 Liter	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 13,56 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

9,49 E

Artikel  7288 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Mirabellenbrand
0,7 Liter	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 12,84 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

8,99 E

Artikel  7289 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Williamsbrand
0,7 Liter	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 16,56 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

11,59 E

Spirituosen 
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Artikel  7290 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Zwetschgenwasser
0,7 Liter	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 12,84 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

8,99 E

Artikel  7291 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Waldhimbeere
0,7 Liter	

6/0,7 Ltr.	 Ltr. 13,56 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

9,49 E

Spirituosen 
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Artikel  6109 Edelobstbrände
Alkohol:	
42 %

Säure:	

Restzucker:	

Alde Gott
Mirabellenwasser Gold
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 18,50 E

Hersteller:	 Sasbachwalden	

Charakteristik:	

Empfehlung: 12,95 E

Artikel  6111 Edelobstbrände
Alkohol:	
42 %

Säure:	

Restzucker:	

Alde Gott
Williams-Birnenbrand Gold
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 21,36 E

Hersteller:	 Sasbachwalden	

Charakteristik:	

Empfehlung: 14,95 E

Artikel  6112 Edelobstbrände
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Alde Gott
Obstbrand Gold
6/0,7 Ltr.	 Ltr. 14,99 E

Hersteller:	 Sasbachwalden	

Charakteristik:	

Empfehlung: 10,50 E

Artikel  7310 Edelobstbrände
Alkohol:	
18 %

Säure:	

Restzucker:	

Alde Gott
Eierlikör	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 14,14 E

Hersteller:	 Sasbachwalden	

Charakteristik:	

Empfehlung: 4,95 E

Spirituosen
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Artikel  17285 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Obstbrand
0,35 Liter	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 15,11 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

5,29 E

Artikel  17286 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Kirschwasser
0,35 Liter	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 17,11 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

5,99 E

Artikel  17288 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Marillenbrand
0,35 Liter	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 17,11 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

5,99 E

Artikel  17289 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Williamsbrand
0,35 Liter	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 19,97 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

6,99 E

Spirituosen 
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Artikel  17290 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40 %

Säure:	

Restzucker:	

Zwetschgenwasser
0,35 Liter	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 16,26 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

5,69 E

Artikel  17291 Obstbrände von Weisenbach
Alkohol:	
40,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Waldhimbeere
0,35 Liter	

6/0,35 Ltr.	 Ltr. 17,11 E

Hersteller:	 Brennerei Weisenbach

5,99 E

Spirituosen 
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Artikel  7245 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
16,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Allround Powerfrau
Wodka-Kirsch Likör
6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7246 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
16,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Rentnerin
Wodka-Kirsch Likör
6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7253 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
16,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Hausfrau
Wodka-Kirsch Likör
6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7247 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Rentner
Obstler	

6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Spirituosen 
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Artikel  7248 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Sportler
Obstler	

6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7249 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Praktischer Mann
Obstler	

6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7252 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Manager
Obstler	

6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7254 Anti-Stress / Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Computerfreak
Obstler	

6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Spirituosen 
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Artikel  7250 Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Nicht’s
Obstler	

6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Artikel  7251 Sonderanfertigungen Weisenbach
Alkohol:	
38,5 %

Säure:	

Restzucker:	

Jungbrunnen
Wodka-Williams
6/0,2 Ltr.	 Ltr. 29,95 E

Hersteller:	 Weisenbach

5,99 E

Spirituosen 

Artikel  7292 Liköre Weisenbach
Alkohol:	
25,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Pfirsich
Likör
6/0,35 Ltr.	 Ltr. 21,40 E

Hersteller:	 Weisenbach

7,49 E

nur solange 

Vorrat reicht

Artikel  7293 Liköre Weisenbach
Alkohol:	
25,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Johannisbeer
Likör
6/0,35 Ltr.	 Ltr. 21,40 E

Hersteller:	 Weisenbach

7,49 E

nur solange 

Vorrat reicht
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Artikel  7451 Liköre
Alkohol:	
15,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Ficken 
Likör aus der Jostabeere
6/0,7 Ltr. 	 Ltr. 14,27 E

Hersteller:	 EFAG Trade Mark Company & Co. KG

10,99 E

Artikel  7450 Liköre
Alkohol:	
15,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Ficken 
Likör aus der Jostabeere
20/0,02 Ltr. 	 Ltr. 42,50 E

Hersteller:	 EFAG Trade Mark Company & Co. KG

0,85 E

Artikel  7452 Liköre
Alkohol:	
15,0 %

Säure:	

Restzucker:	

Likör-Geschenkset 
Ficken Notfallbox
1 Stück 	 Ltr. 40,00 E

Hersteller:	 EFAG Trade Mark Company & Co. KG

7,99 E



UND IHRE SÄURE
REBSORTENRebsorten und ihre Säure

Für viele Menschen ist zuviel Säure im Wein ein Problem. Sie vertragen diese nicht. 
Doch wie stark ist der Säuregehalt bei den verschiedenen bekannten Rebsorten?
Wonach kann man sich orientieren beim Weinkauf?

Wir haben einen kleinen Wegweiser mit den wichtigsten Rebsorten gebastelt, 
um Ihnen den Griff nach dem richtigen Wein zu erleichtern:

Rotweine: Typischer Stil: Säure: Passt gut zu:

Barbera trocken hoch Geflügel, Pizza

Cabernet Franc trocken hoch Lamm, Rind, Kalb, 
Gänseleber, Käse

Cabernet Sauvignon trocken hoch Roastbeef, Wildbret, Lamm, 
stark-duftenden Käsesorten

Dornfelder meist trocken, fruchtig gering kräftigem Braten, 
Wild oder Käse

Grenache trocken niedrig bis mittel Fleisch, Ente, Geflügel

Lemberger trocken mäßig Pasteten, Grillgerichten, 
Wildgeflügel, Lamm

Merlot trocken mittel Wild, Fleisch, Käse

Pinot Noir trocken hoch Lamm, Schwein, Wild, Eintöpfen

Portugieser trocken mittel hellem Fleisch, Antipasti, 
Pasteten, Wurst

Sangiovese trocken hoch Salami, Schinken, Lamm

Syrah trocken mittel bis hoch Wild, roten Fleischsorten 
und kräftigem Käse

Tempranillo trocken mittel bis hoch Wild, Fleisch, Ente, 
Bohneneintopf

Trollinger halbtrocken, frisch mäßig bis gering deftiger Brotzeit, 
hellem Fleisch, Frischkäse

Zinfandel trocken mittel Fleisch, Ente, 
kräftigen Käsesorten



ROTWEINOTWEIN

Weißweine: Typischer Stil: Säure: Passt gut zu:

Chardonnay trocken mittel Meerestieren, Lachs, 
Fisch und Geflügel

Chenin Blanc trocken bis halbtrocken hoch Vorspeisen, Forelle, Seezunge 
und anderem weißen Fisch, 

Hühnerfleisch

Gewürztraminer trocken bis leicht lieblich niedrig bis mittel Kalbfleisch, Schweinefleisch, 
vollreifen Käsesorten

Kerner kernig, leicht, aromatisch hoch Fisch-oder Gemüseterrinen, 
sommerlichen Salaten, Fisch, 

Geflügel und Kalbfleisch, 
Spargel, mildem Käse

Müller-Thurgau
(Rivaner)

leicht, 
feinfruchtig bis blumig

mild bis betont zart-aromatischen Speisen

Muskateller lieblich hoch Früchten, Obstkuchen

Pinot Blanc trocken mittel Meeresfrüchten, Geflügel

Grauburgunder trocken mittel mild gewürzten Speisen 
und Salaten

Riesling lieblich bis trocken hoch bis sehr hoch Meeresfrüchten, Krebsen, 
Räucherlachs 

und Forelle, Fisch, 
Geflügel wie Ente oder Gans

Sauvignon Blanc trocken hoch Geflügel, Ente, Shrimps, 
Schalentieren, Käse

Silvaner neutral, leicht bis herzhaft mild Fisch- und Spargelgerichten
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Hier einige Anwendungsbeispiele für  

KOCHEN mit WEIN

„Ich koche gerne mit Wein –  
manchmal gebe ich ihn auch ins Essen“

Ablöschen

Eingießen von Wein (oder einer anderen Flüssigkeit, z.B. Fleischbrühe) 
in einen Topf, in dem ein Gericht gebraten oder sautiert wurde, um den 
Bratenfond aufzulösen und zu einer Sauce aufzukochen. Wein verleiht 
der Sauce Körper und Tiefe. Oft wird weißer WERMUT verwendet. (oder 
Marsala)

Marinieren

Eine bewährte Methode, um Fleisch – mit Vorliebe Wild – durch eine mit 
Karotten, Schalotten, Zwiebeln, Gewürzen, Essig, Knoblauch und Rot- 
oder Weißwein bereitete Beize zusätzlichen Geschmack zu verleihen; die 
Marinade kann gekocht oder ungekocht sein. Die Zutaten für Pasteten 
und Terrinen können kurz mit Weinbrand, Portwein oder Madeira mariniert 
werden. Nach dem Herausnehmen des Fleisches kann die Marinade zum 
Ablöschen oder für besonders raffinierte Saucen Verwendung finden.

Brühe

Oft wird Wein mit oder anstatt Wasser verwendet, um einen Fond für 
Suppen und Saucen herzustellen. Rotwein wird für Wild, Weißwein für 
Fisch und Geflügel benutzt. (Wein ist Bestandteil vieler Risotto-Gerichte)

Court-Bouillon

Ein Sud zum Garen von Fisch, Schalentieren oder weißem Fleisch, der 
aus Weißwein und Wasser sowie Kräutern und Gewürzen hergestellt wird.

Saucen

Von den vielen Saucen,  die die Grundlage der klassischen französischen 
Küche bilden, seien hier folgende genannt:
● Bordelaise mit Rotwein und Schalotten
● périgueux mit Madeira, Kalbsbrühe und Trüffeln
● sauce Robert mit Weißwein, Zwiebeln und Senf 
● ravigote mit Weißwein und Essig.

stews und schmorgerichte

Wein – vorzugsweise aus derselben Gegend wie das Gericht – ist wesent-
licher Bestandteil von Rindfleisch, gedämpften Fisch und vielen anderen 
Klassikern der cuisine bourgeoise. Saurer Wein stört mehr, als er verbes-
sert.

Desserts

Wein lässt sich mit Süßspeisen und Patisserien erstaunlich vielseitig 
anwenden. Rotwein wird zum Porchieren von Birnen und zum Einlegen 
von Erdbeeren (eine Spezialität von Bordeaux) verwendet; Dessertweine 
wie Marsala und Sherry werden für Zabaglione gebraucht. In Italien wird 
zu starkem, meist süßem Wein, v.a. Vin Santo, trockenes Biskuitgebäck 
zum Einstippen serviert.


